
Menú de Nadal
i Sant Esteve

APERITIU

Torrada de pa de vidre amb espatlla ibèrica
Broqueta de llagostí cruixent amb salsa de mango, iogurt i sriracha

Calamars a l’andalusa
Gyozas de verdures amb tereyaki de fruita de la passió, wakame, sèsam 

i gingebre 
Bao de melós de vedella amb maionesa de chipotles fumats

Assortiment de croquetes artesanes

PLAT PRINCIPAL PER ESCOLLIR

Xai desossat i con�tat amb el seu suc i xerès sec, acompanyat de pastís 
de patata i bolets

o
Mitjana de vedella 400gr a la graella amb pebrots del piquillo i patates

o
Suquet tradicional de rap amb gambes i all i oli de safrà

LES POSTRES

Tarta Tatin amb crema inglesa de coco i gelat de gianduja

Assortiment de delicies nadalenques
Copa de cava

Aigua
Selecció de vins de la nostra bodega

Infusions i cafés

Informació i reserves: 933 209 650 - hotelpiv@salleshotels.com
www.hotelpereiv.com

68,00 € 
per persona  -  IVA inclòs

*Les persones amb al·lèrgies o intoleràncies, consultin amb el nostre personal.


