
APERITIUS

Torrada de pa de vidre amb espatlla ibèrica 

Ostra al natural amb escabetx d’ají groc i alga wakame

Croqueta de gamba vermella amb maionesa de kimchee

ENTRANT

Amanida de llagostins i salmó fumat
amb vinagreta de festucs verds i mango

PLATS PRINCIPALS

Tataki de tonyina vermella amb vieira rostida i “mojo” marí nikkey 
i

Medalló de filet de vaca amb parmentiere de tòfona
i salsa de ceps amb foie

POSTRE

Coulant de xocolata amb crema anglesa i escuma de fruita de la passió 

Brindis amb cava, raïm de la sort i cotilló

Aigües i refrescs
Selecció de vins del nostre celler

Cafè o infusions

Informació i reserves: 933 209 650 - hotelpiv@salleshotels.com
www.hotelpereiv.com

95,00 € 
per persona  -  IVA inclòs

*Les persones amb al·lèrgies o intoleràncies, consultin amb el nostre personal

FELIÇ 2026

MENÚ DE CAP D’ANY

Còctel de benvinguda al bar


